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Produserer spiseferdig Vi har omseining Et sortiment med
mat til serveringsmarked og pa ca. 800 MNOK over 280 produkter
dagligvare for NorgesGruppen
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Vier 200 Fordelt med 45% 44% av medarbeiderne Gjennomsnitisalderen
medarbeidere utenlandsopprinelse er kvinner hososser 42 ar
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Noen av kundene
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FLOTE og URTER Suppebase

THAISURPE
5,8 MILLIONER HANDSTEKTE 767 000 KG MED
SUPPE
3 GANGER RUNDT HVALFANGSMONUMENTET
VESTFOLD FYLKE OPPTIL 11 GANGER
TOPP 3 PRODUKTER

CA. 93 LASTEBILLASS HOS SEIM MASKIN



Stratégi  PERIODE 2021- 2025

KATEGORIDRIVER § VERKTOYKASSEN TIL NORGEéGRUPPEN .
SKAPE KATEGORILONNSOMHET INNOVERE PRODUKTER OG KONSEPTER
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Innovasjonsevne Innovasjonsiennsomhet Sortimentseffektivitet
Pa en 18 manedersrullering e v Innovasjonene skal bidratil -~~~ . 10% av produkter med lavest
skal vi innovere 10% \ 7 2% bedre EBIT-resultat enn . omsetning skal fases ut
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eksisterende produkter



__ Lanseringsprossess av KIWI Fiskesuppe _ >

Et middagskonsept som har til hensikt a treffe parametrene til forbrukerne pa:

SERVERINGSTIPS - ENKLERE HVERDAG - PRIS OG SUNNHET - FREMGANGSMATE

IDE —> PRODUKTUTVIKLING —> LANSERING —> EVALUERING
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Vi ser en tydlig endring i forbrukeren sitt krav som er
stadig mer komplekse og kontinuerlig i endring.
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Parametrene under har til hensikt a belyse eksempler pa
hvordan vi har innovert de siste arene.
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Pris og kvalitet Sunnhet og helse

SISTE FORBRUKSDAG: Trenger kun oppvarming! f
Etter oppvarming ber retten hvile g3
i2 min.

INGREDIENSER: Grennkal (opprinnelse Belgia) 54 %, flate [inkl. emulgator VANNBAD: Legg posen i en kjele

(E472e), stabilisator (E412, E415)], kremost 16 % [(geitemelk)], smer, hvitiok,  og dekk til med vann. Kok opp

vann, modifisert stivelse, salt, sitronsaft, sukker, koriander, pepper, malt og la det smakoke i 7 min. Ta

muskatnott. produktet ut av posen og rer om.

NZRINGSINNHOLD PR. 100 G: Energi 612 kJ/146 kcal, fett 11,0 g, hvorav MIKRO: Ha produktet over i en

Tilgjengelighet Brukervennlighet

mettede fettsyrer 7,0 g, karbohydrater 5,5 g, hvorav sukkerarter 34 g, ildfast form og dekk til med
protein 4,0 g, salt 1,66 g. plastfolie. Stikk 3-4 hull i plast-
OXPBEVARING: Kjelevare (0-4 °C). folien. Varmes pa 700W i ca.
UAPNET: Se stemplingsdatoen. 3 4.5 min.

APNET: Inntil 2 dager i kjaleskap. NETTOINNHOLD:

Ma gjennomvarmes fer servering. 00 g

Produsert i Norge av MatBarsen AS for MENY.
FORBRUKERKONTAKT: MatBorsen AS, S
Borgeskogen 38 2160 STOKKE. 2\° P 3Yles
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OMRADE MALSETNING STATUS MALSETNING

. Pa en 18 manedersrullering skal vi
Innovasjonsevne . o < 21%

iInnovere 10%

FrrervEeferE Innovasjonene skal bidra til 2% bedre 3%

J EBIT-resultat enn eksisterende produkter 0

. . . 10% av produkter med lavest omsetnin

Sortimentseffektivitet P J 15,5%

skal fases ut




Hvilket resultat har innovasjonen gitt?
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SPISEFERDIG MAT RESULTATER MEDARBEIDERE i ! PROb. SJO
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